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CLIENTE

CONTROL DE CAMBIOS
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Agosto 2022

Creación del Sistema de Gestión Integral.

Se revisa Manipulación inapropiada pero no malintencionada.

Se anexa información sobre aflatoxinas, plomo (Pb) y cadmio (Cd). 
Cambio de logo. Actualización de norma de referencia 
ISO9001:2015.

Actualización de norma ISO22000:2018, también se agrega en 
encabezado mes y año de próxima revisión.

Actualización de normas FSSC22000 v5.

Actualización de imagen, revisión de parámetros y regulación 
gubernamental.

REVISIÓN DESCRIPCIÓN DEL CAMBIO FECHA

USO

Harina de fuerza media, ideal para procesos artesanales, que otorga gran textura y sabor a 
variedades de pan blanco y bizcochería.
Uso recomendado: Bolillo y bizcochería artesanal.
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