

















REVISION

uSo

Harina de fuerza media, ideal para procesos artesanales, que otorga gran textura y sabor
variedades de pan blanco y bizcocheria.
Uso recomendado: Bolillo y bizcocheria artesanal.

CONTROL DE CAMBIOS

DESCRIPCION DEL CAMBIO FECHA

Creacion del Sistema de Gestién Integral. Agosto 2013

Se revisa Manipulacién inapropiada pero no malintencionada. | Septiembre 2016
Se anexa informacion sobre aflatoxinas, plomo (Pb) y cadmio (Cdjunio 2018
Cambio de logo. Actualizacion de norma de referencia

ISO9001:2015.

Actualizacién de norma 1ISO22000:2018, también se agrega en Julio 2019
encabezado mes y afio de proxima revision.

Actualizacion de normas FSSC22000 v5. Noviembre 2019

Actualizacién de imagen, revision de parametros y regulacion  Agosto 2022
gubernamental.

Autoriz6

Gerente de Aseguramiento de calidad Director Comercial Lider del Equipo HACCP

% CLIENTE

NOMBRE, PUESTO Y FIRMA DE RECIBIDO



